Restaurant scolaire de Le Mesnil Le Roi

AJEN
&QE U Semaine du 19/02 au 25/02

HORS D'GEUVRE

Déclin

aison sans porc

PLAT CHAUD

Betteraves nature

Duo de saucissons
et cornichons

Salade de pois
chiches et feta

7,

&% P

Carottes rapées nature

Nugget's de volaille

Boulettes de boeuf

Merguez grillées

Couscous boulettes de

soja m

Escalope de volaille

sauce tomate basilic nature alacréme
Déclinaison sans porc
. (% . Farfalles sauce - Purée de pommes (%
GARNITURES Haricots verts BIO Pommes noisettes tomate Semoule BIO AB de terre BIO AB
Fromage frais aux (% Yaourt aromatisé \
PRODUIT LAITIER fruts BIO Va3 810 % AR
, Crépe fourrée au Compote de . ) 7 . .
7
DESSERT Flan nappé caramel chocolat pommes HVE Cake aux fruits confits (7 Fruit frais BIO AB
Pain Pain Pain
Confiture abricot Carré abricot 40 gr Madeleine Barre de chocolat 10gr Cantafrais

Les GOUTERS

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de

B

Jd

Produit de saison

saison

Produits locaux

Produit végétarien

Fromage blanc
nature et dosette de
sucre

Petit suisse nature
et dosette de sucre

Lait litre goQters

golters X 2

Yaourt nature et
dosette de sucre

Petit suisse aux
fruits

Plat contenant du porc

,’:‘?f’r Fabrication maison

“ Produit issu de I'agriculture
biologique

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

Code a saisir : MR78LH

Ce menu pourra étre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT
UN BON APPETIT !




